
Agriculture Biologique

JUIN SEMAINE 25

Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 - végétarien Vendredi 19

Rillettes de maquereaux 
à la moutarde

Salade de pâtes, 
tomates et surimi Melon Samoussa de légumes Concombre crème ail et 

fines herbes

Escalope de dinde
Petits pois

 Poisson
sauce hollandaise

Ratatouille

Bolognaise 
de bœuf

Fusillis
Emmental râpé

Omelette fromage
Carottes persil

Saucisses
 de volaille

Purée 
de pommes de terre

Yaourt sucré
Abricot

Camembert
Liégeois chocolat Compote Saint-Nectaire

Banane Éclair vanille

Local Végétarien

La mairie se réserve le droit de modifier la composition des menus en cas de problème d'approvisionnement. Sont privilégiés : les denrées issues des circuits courts et des circuits de 
proximité, les poissons issus de la pêche durable (Label MSC). Toutes les viandes sont d'origine Française.



Agriculture Biologique

JUIN SEMAINE 26

Lundi 22 - végétarien Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26

Salade verte, croûtons et 
dés de mimolette Macédoine de légumes Salade, feta, concombre, 

maïs et tomates cerise Carottes râpées Tomates mozzarella

Falafel sauce tomate
Tubises emmental

Poisson sauce
pain d'épices

Épinards

Pilon de poulet
Pommes de terre 

grenaille

Jambon grillé
Riz pilaf

    Emincé de bœuf 
        aux poivrons
      Haricots beurre

Pastèque Tomme de vache
Nectarine Crème caramel Yaourt fermier Entremet chocolat 

chantilly

Local Végétarien

La mairie se réserve le droit de modifier la composition des menus en cas de problème d'approvisionnement. Sont privilégiés : les denrées issues des circuits courts et des circuits de 
proximité, les poissons issus de la pêche durable (Label MSC). Toutes les viandes sont d'origine Française.
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