
Agriculture BiologiqueLocal Végétarien

La mairie se réserve le droit de modifier la composition des menus en cas de problème d'approvisionnement. Sont privilégiés : les denrées issues des circuits courts et des circuits de 
proximité, les poissons issus de la pêche durable (Label MSC). Toutes les viandes sont d'origine Française.

Tomme blanche
Liégeois chocolat Orange

Panna cotta 
aux fruits rouges

Cookie

Camembert
Nectarine

Mimolette
Glace

Rôti de porc
Épinards

Emincé de bœuf
Julienne de légumes

Omelette ketchup
Riz pilaf

Poisson beurre blanc
Petits pois carottes

Fricassée de 
dinde au miel

Pommes de terre 
grenaille

Betteraves à la feta Mini penne, maïs,                               
ciboulette et emmental Taboulé aux poivrons Rillettes au poulet et 

cornichon Melon
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Kiwi Semoule au lait Fromage blanc
Pomme à croquer

Brie
 Yaourt fermier

Férié
Pâtes

Bolognaise de lentilles
Emmental râpé

Saumon 
sauce à l'oseille

Poêlée de légumes

Sauté de veau 
aux poivrons

Haricots beurre

Saucisse aux herbes
Flageolets

 Salade piémontaise
Carottes râpées 

à l'orange et dés de 
fromage

Salade de blé, 
concombre et pois 

chiche

Salade de tomates 
et ciboulette
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