
Agriculture Biologique

Mars SEMAINE 12

Lundi 16 Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 - végétarien Vendredi 20

Rillettes 
de maquereaux 

et toast

Soupe de tomates 
et vermicelles Céleri rémoulade Salade d'œufs durs 

et mayonnaise
Carottes et pommes 

râpées 

Emincé de bœuf
Coquillettes

Sauté de dinde
 aux poivrons

Purée de
carottes

Quiche jambon fromage
Salade verte Curry de légumes

Gratin de pommes 
de terre

Haché de thon
Ratatouille

Comté
Kiwi

Chaussée aux Moines
Ananas

Fromage blanc
Quatre-quarts

Camembert
Crème vanille Gaufres

Local Végétarien

La mairie se réserve le droit de modifier la composition des menus en cas de problème d'approvisionnement. Sont privilégiés : les denrées issues des circuits courts et des circuits de 
proximité, les poissons issus de la pêche durable (Label MSC). Toutes les viandes sont d'origine Française.



Agriculture Biologique

Mars SEMAINE 13

Lundi 23 Mardi 24 Mercredi 25 - végétarien Jeudi 26 Vendredi 27

Betteraves cuites 
et maïs

Salade de coquillettes 
avocats et surimi Macédoine et œufs Crêpe au fromage Radis beurre 

Rôti de porc
Tubises

Filet de poisson                   
Beurre Blanc

Épinards

Tajine de légumes
Couscous

Pilon de poulet
Haricots beurre

Spaghetti
 Bolognaise 

Emmental râpé

Bûche du Pilat
Poire Yaourt fraise Crème caramel

Biscuit moelleux
Tomme de chèvre

Banane
Petit-suisse

Marbré chocolat

Local Végétarien

La mairie se réserve le droit de modifier la composition des menus en cas de problème d'approvisionnement. Sont privilégiés : les denrées issues des circuits courts et des circuits de 
proximité, les poissons issus de la pêche durable (Label MSC). Toutes les viandes sont d'origine Française.
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